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Description :

==

Nom produit : Four encastrable Multifonction Pyrolyse 67L Inox/Noir - BRANDT
Code Rav : 30505796

Cuisez aisément vos plats avec ce four encastrable pyrolyse 67 L Inox BRANDT. Avec ce four électrique multifonction,
vous n'avez pas besoin de paramétrer la température, il recommande la bonne température pour chaque fonction
choisie. Et si vous étes adeptes d’une nutrition saine, la cuisson a la vapeur est aussi disponible sur ce four BRANDT.
Enfin, il est aussi parfait pour préparer vos pains avec une crolte croustillante et dorée.

Caractéristiques

Puissance :

Marque :

Classe énergétique :
Couleur principale :
Nettoyage :

Volume de la cavité :
Mode de cuisson :
Nom du produit ;
Couleur :

Volume de la cavité :
Type de produit :
Tension :

Modele :

Poids net :

Poids brut :

Type de lampe :
Ampérage :

Couleur du bandeau :
Type de grille :
Régulation de la température :

Longueur du cordon électrique :

Fréquence :

Mode de nettoyage :
Type de prise :

Nombre de manettes :
Ouverture de la porte :
Type d'énergie :
Certificats de conformité :
Equipement de la porte :
Matériau de la porte :
Matériau du bandeau :
Nombre de lampe(s) :

De 3000 a 3499W
BRANDT

A+

Noir

Pyrolyse

de 65 a 70L
Multifonction
Four encastrable Multifonction Pyrolyse 67L
Inox/Noir

67 L

Four Encastrable
220-240 V
BOP2432X

34.4 kg

35.7 kg
Halogéne

16 A

Inox/Noir

1 grille plate sécurité
Electronique

115 cm

50/60 Hz
Pyrolytique

Sans prise

2

Abattante
Electricité

CE

Porte froide

Plein verre

Inox + verre
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WEMRRAE Rréchauffage :

Dimensions de la cavité (Hx L x P) :
Dimensions du produit nu (Hx L x P) :
Nombre de vitre(s) de la porte :
Eclairage a I'ouverture de porte :
Nombre de grille(s) :

Nombre de plat(s) :

Type de plague(s) et plat(s) :

Autres sécurités :

Type de fonction hors programmateur :

Consommation d'énergie pour préchauffage :

Consommation d'énergie pour maintien 1h a 200°C :

Consommation pyrolyse 80 mn :

Dimensions de la niche d'encastrement (H x L x P) :

Séquence de cuisson :
Séquence de cuisson 2 :
Séquence de cuisson 3 :
Séquence de cuisson 4 :
Séquence de cuisson 5 :
Séquence de cuisson 6 :
Séquence de cuisson 7 :
Séquence de cuisson 8 :
Séquence de cuisson 9 :
Séquence de cuisson 10 :
Nom du programmateur :
Puissance maxi-électrique en :
Retrait en magasin :

6.5 min

380 x 432 x 410 mm

592 x 592 x 608 mm

4

Oui

1

2

1 plat 8 mm; 1 plat 45 mm
Auto stop systeéme; Verrouillage accés au bandeau
Fonction Cuisson; Réglage (toutes fonctions); Temps;
Température

0.31 kWh

0.51 kWh

2.76 kWh

585 x 560 x 550 mm
Chaleur brassée
Traditionnel

Sole ventilée

Eco

Gril / 4 niveaux

Gril ventilé

Pain

Maintien au chaud

Guide culinaire 12 plats
Guide Vapeur

Ecran LCD blanc

3.385 kW

oui


www.ravate.com
http://www.tcpdf.org

