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Description :

Terrine cuisinée pour chien riche en porc

COMPOSITION : viandes et dérivés 89,22% (porc 60,62%, poulet 28,6%), légumes (pois 5%), huiles et graisses (huile
d’olive 0,1%, huile de tournesol 0,1%), sous-produits d’origine végétale (gingembre 0,1%), substances minérales.

CONSTITUANTS ANALYTIQUES : humidité 75%, protéines brutes 10,4%, graisses brutes 6,6%, fibres brutes 0,4%,
cendres brutes 2,1%. EM : 1186 kcal/kg, 4,9 MJ/kg.

ADDITIFS (AU KG) : ADDITIFS NUTRITIONNELS :vitamine A : 2850 UlI, sulfate de zinc monohydraté (zinc 25 mg),
sulfate de manganése monohydraté (manganése 3 mg), vitamine E : 35 mg, vitamine B1 : 13 mg, vitamine B2 : 6 mg,
vitamine B6 : 3 mg, vitamine B12 : 75 mcg, niacine : 17 mg, D-pantothénate de calcium : 12 mg, acide folique : 0,6 mg,
biotine : 300 mcg, chlorure de choline : 500 mg, sulfate de cuivre (ll) pentahydraté (cuivre 1 mg).

Mode d’emploi : voir tableau de rationnement. Laisser de I'eau fraiche disponible en permanence. Servir a température
ambiante. Conserver dans un endroit frais et sec. Conserver au réfrigérateur pendant 2 jours aprés ouverture.

Date de péremption, n° de lot, poids net et n° d'agrément de l'usine de fabrication : voir emballage. L'usine peut
également transformer des protéines de poulet, de poisson, de chevreuil et de porc

Caractéristiques

Couleur principale : Marron
Retrait en magasin : non
Protéine brute : 10,4 %
Matiéres grasses brutes : 6,6 %
Humidité : 75 %
Cendres brutes : 21%
Energie métabolisable calculée (NRC 2006) : 1186 kcal/kg
Fibres brutes : 0,4 %
Vitamine A : 2850 Ul
Vitamine B1 : 13 mg
Vitamine B2 : 6 mg
Vitamine B5 : 12 mg
Vitamine B6 : 3mg

Vitamine B9 : 0,6 mg
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Yipmioe B12 75 meg
Vitamine E : 35mg
Biotine : 300 mcg
Niacine : 17 mg
Cuivre (sulfate de cuivre Il pentahydraté) : 1mg

Zinc (sulfate de zinc monohydraté) : 25 mg
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